
宮崎産 有田牛レバー炙り炭火焼き
焦がしポワローレモンソース

ソフトシェルシュリンプの炭アヒージョ

岩手産 ムール貝の黒胡椒蒸し

黒トリュフと茸を包んだラビオリ
黒トリュフ香るクリームソース

フレンチフライ

ゼッポリーニ ピザ生地と岩海苔の衣揚げ

鹿児島産 小ヤリイカのフリット

メキシカンナチョス サルサとアボガドディップ
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HOT DISH

PASTA & RISOTTO

愛知篠島産 釜揚げしらすとカラスミの
ペペロンチーノ
:スパゲッティ
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広島産 牡蠣とパンチェッタのペペロンチーノ
:スパゲッティ

7�
���
	（8���
����）		���	��������	�����������
6	���&�����

./21,
	�./*.1�

立川伊藤養鶏場の卵を使った濃厚カルボナーラ
:スパゲッティ
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宮崎産 都萬牛のラグーソース 青唐辛子のアクセント
: 手打ちタリアテッレ
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鴨胸肉のローストとアサリ出汁のリゾット
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自家製ストラッチャテッラとフレッシュトマトの
ポモドーロ
:リガトーニ
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南イタリア カンパーニャ州グラニャーノ村のパスタを使用しております。

オーガニックチーズ盛り合わせ

カカオチョコレート

オリーブ盛り合わせ

サツマイモチップスとハニーマスカルポーネ
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SIDE OF WINE
CHARCOAL MAIN DISH

長崎産 芳寿豚のグリル 柚子胡椒ソース

US 牛ハラミ 焦がしポワローレモンソース

ブルガリア産 鴨胸肉 オレンジマスタードソース

宮崎産 都萬牛肩ロース 赤ワインソース

:������	8�� ��	����	�<�&�
����	����	������
���	
����

=���	���
���	
����	（>�
）	����	�����	������	�����	
����

?���	����
�	（=��&����）	����	����&�	��
����	
����

9����	����		（��������）		�����	���	����	����	���	����	
����

+,,�	./-*,

+,,�	./-*,

.1,�	+/+,,

.1,�	4/*,,

�+/.3*�

�+/.3*�

�+/4+,�

�1/+*,�

ワイン熟成サラミ

コッパ

フィノッキオーナ
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チョリソーサラミ

ロンザ

生胡椒サラミ
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神奈川県厚木市にある、Good Aging Company は「熟成肉で
世界を変える」をモットーに多彩な商品開発を手がけております。

擦りたてハムとサラミの盛り合わせ

秋田産 プロシュート
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SALUMERIA

ピッツァパーネ（ピザ生地パン）
A����	����� 10,

�1*0�

お料理に合わせてどうぞ

＋

COLD DISH

本日のオイスター (60 時間洗浄済み )

ゴルゴンゾーラムースのブリュスケッタ

篠島産 真蛸とアボカドのマリネ

宮崎産 都萬牛のカルパッチョ

クラシックシーザーサラダ

自家製ストラッチャテッラと無花果、
トレヴィスのサラダ
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本日の鮮魚のカルパッチョ レチェ・デ・ティグレ
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RECOMMEND

愛知篠島産 生シラスのブリュスケッタ
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擦りたて生ハムとブラータチーズ 季節のフルーツを添えて
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マグロの生ハムとトラパネーゼソースの冷製カッペリーニ
（アーモンド、バジル、フルーツトマトのソース）
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PIZZA

店内中央の日本最大級の薪釜は本場ナポリで 100 年以上の歴史を誇るアクント・マリオ社のピザ窯。460℃で一気に焼き上げられる本場のナポリピッツァをお楽しみ下さい。
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濃厚パンナコッタ
"���	�����	����� 21,

�3.1� ティラミス
9�����
� 21,

�3.1�

生ガトーショコラ
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�3.1� 半熟フロマージュ
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DOLCEE

オーダーを頂いてから作る出来たてのイタリアンジェラート
滑らかな口当たりと、濃厚なミルクの味わいをお楽しみください

出来立てジェラート
$��
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ビターキャラメル

リモンチェッロ ※レモンの皮から作るお酒

イタリアンエスプレッソ
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TOPPING

モッツァレラ → 水牛モッツァレラ または 燻製モッツァレラに変更
����&�：����������	→	=�#���	����������	��	������	���������� F11,

�F2,1� 通常サイズ（30cm）のピッツァをピッコラ（20cm）に変更可能です。
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マルゲリータ
トマトソース、モッツァレラ、バジリコ
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マリナーラ
トマトソース、にんにく、オレガノ
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ロマーナ
トマトソース、モッツァレラ、アンチョビ、オレガノ
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チチニエッリ
トマトソース、にんにく、オレガノ、ミニトマト、釜揚げしらす
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ディアヴォラ
トマトソース、モッツァレラ、バジリコ、ンドゥイヤ、ピカンテサラミ
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フレスカ
トマトソース、ミニトマト、ストラッチャテッラ、バジリコ、
アルベキーナオイル
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マルゲリータ コン ブラータ アフミカータ
トマトソース、生クリーム入り燻製モッツァレッラ、バジリコ、
プローヴォラアフミカータ
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マイス
モッツァレラ、イタリア産モルタデッラ、スイートコーン、生クリーム
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サルシッチャ エ リモーネ
モッツァレラ、自家製サルシッチャ、レモン、バジリコ
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ビスマルク
モッツァレラ、パンチェッタ、マッシュルーム、半熟玉子
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クアトロフォルマッジ
モッツァレラ、リコッタチーズ、ゴルゴンゾーラ、グラナパダーノ、蜂蜜
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アンティキサポーリ
セルバチカ、ミニトマト、プローヴォラアフミカータ、
イタリア産モルタデッラ
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モンテローザ
モッツァレラ、リコッタ、ケーパー、バジリコ、セミドライトマト、
ミラノサラミ
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ビアンカネーヴェ
モッツァレラ、プロシュート、ルーコラ、グラナパダーノ
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BIANCAROSSA

夕方17:00以降のご利用のお客様はチャージ料としてお一人様300円 (+税 )を頂戴しております。
A charge of 300 yen（+tax）per person will be added to the bill for guests staying after 5:00 p.m. in the evening.



お一人様

2,980 yen

（3,278 yen）

LUNCH COURSE

[ 2名様より]
ドリンク（コーヒーまたは紅茶）・ドルチェ付き

Coffee or tea, and dolce included
[For groups of two or more]

阿蘇産山村の自家製ストラッチャテッラチーズと
季節のフルーツ
生ハム添え
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<AMUSE>

愛知篠島産 釜揚げしらすとカラスミのペペロンチーノ
スパゲッティ
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<PASTA>

長崎産 芳寿豚の炭火焼き
柚子胡椒ソース

Charcoal grilled Houjyu pork	（Nagasaki）	
with yuzukosho sauce

<MAIN>

本日の鮮魚のカルパッチョ
9����B
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�	���������

<APPETIZER>

色々なフルーツとナッツのセミフレッド
I�����
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<DOLCE>

マルゲリータ
トマトソース、モッツァレッラ、バジリコ
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<PIZZA>

クアトロフォルマッジ
モッツァレラ、リコッタチーズ、ゴルゴンゾーラ、

グラナパダーノ、蜂蜜
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〈+ 300 yenでスペシャルピッツァに変更出来ます〉



()内の表示価格はすべて税込み価格です

All prices in parentheses are tax included



DINNER COURSE

阿蘇産山村の自家製ストラッチャテッラチーズと季節のフルーツ
生ハム添え
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<AMUSE>

愛知篠島産 釜揚げしらすとカラスミのペペロンチーノ
スパゲッティ
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<PASTA>

長崎産 芳寿豚の炭火焼き
柚子胡椒ソース

Charcoal grilled Houjyu pork	（Nagasaki）	
with yuzukosho sauce

<MAIN>

本日の鮮魚のカルパッチョ
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<APPETIZER>

色々なフルーツとナッツのセミフレッド
I�����
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<DOLCE>

マルゲリータ
トマトソース、モッツァレッラ、バジリコ
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<PIZZA>

岩手産 真牡蠣のプランチャ
パンチェッタとブランデーのソース

7�
���
（Iwate）	 �������
with pancetta and brandy sauce

<HOT DISH>




