
表示価格はすべて税込み価格です

All prices,Tax included.

グースアイランド IPA

ヒューガルデンホワイト

ミッケラー ピーター,ペール&マリー

Goose Island IPA (USA)

Hoegaarden White (Belgium)

Mikkeller Peter,Pale&Mary (Denmark)

980

980

980

[bottled]

Style: IPA  ABV:6.0%  355ml

Style:Belgian White  ABV:5%  330ml

Style:Gluten-Free American Pale Ale   ABV:4.6%  330ml

ハートランド

Heartland (Japan)

850

 BEER
[on tap]

Style:Pilsner  ABV:5%

750 ブラウマイスター

Blau meister (Japan)
Style:Lager  ABV:5.5%

パラディーゾ フィズ

トゥウェンティーフォー/セブン スリング

ザ ノット ネグローニ

エムティーエル スプリッツ

Paradiso Fizz

24/7 Sling

THE KNOT Negroni

 MTL Spritz

1,600

1,400

1,200

1,100

 SIGNATURE COCKTAILS

(Bergamot herb liqueur/Herb tonic/Lime/Herb)

(Beefeater24/Calvados/Lemon juice/Grenadine syrup/Soda/Cherry)

(Japanese Gin/Japanese Vermouth/Japanese Bitter liqueur/Yuzu peel)

 (Aperol/Campari/Orange juice/Cava/Orange)

ラ・トマティーナ

ハーバルレブヒート

ジンジャーレブヒート

ポムミュール

クラシック モスコミュール

アイリッシュ ハイボール

ドライジンジャースパークル

ヒロシマ ジン&トニック

ロンドン ジン&トニック

ラム サンシャイン

ボニータ ディアブロ

オーガニック レモンサワー

ティーフォージー

トロピカルほうじ茶

サスティナブル サングリア

La Tomatina

Herbal Rebjito

Ginger Rabjito

 Pom mule

Classic Moscow mule

Irish High ball

Dry Ginger Sparkle

Japanese Gin&Tonic

London Gin&Tonic

Rum Sunshine

Bonita Diablo

Organic Lemon sour

T4G

Tropical Japanese tea

Sustainable Sangria

800

880

880

880

1,200

750

800

780

1,400

800

880

800

850

850

850

 ALL DAY COCKTAILS

(Sherry/Tomato juice/Lemon)

(Sherry/Herb syrup/Soda/Lime)

(Sherry/Ginger syrup/Soda/Lemon)

 (Calvados/Honey/Vinegar/Glngerale/Lime)

(Ketel one vodka/Ginger beer/Lime)

(Busker whisky/Soda)

(Spicy ginger whisky/Soda/Lemon)

(Sakurao Gin/Tonic/Lime)

(Tanqueray No.Ten/Premium Tonic)

(Rum/Rose&Berry/Sonic/Orange)

(Tequila/Rose&Berry/Ginger ale/Lime)

(Japanese spilts/Soda/Organic lemon)

(Tea liqueur/Oolong Tea/Ginger syrup/Pickled ginger)

(White wine/Fruits liquor/Roasted green tea)

(Wine/Fruits/Vegetable?!etc...)

フィズィーフラワー

ポムポムポップ

ハニーレモンスプラッシュ

ジャパニーズレモンティー

ティーパンチ

ジンジャードラゴン

Fizzy Flower

Pomme Pomme Pop

Honey Lemon Splash

Japanese Lemon Tea

Tea Punch

Ginger Dragon

ALL
750

-特製ハーブシロップの華やかで爽快なモクテル-

-優しい味わいのヴィネガーモクテル-

- ハチミツとレモンの英国風レモネード-

-香ばしいほうじ茶にレモンを合わせた日本風レモンティー-

-ストレートティーにローズ&ベリーのアクセントでどこか懐かしい味わい-

-ほろ苦い烏龍茶に少しスパイシーなジンジャーで仕上げたティーモクテル-

(Herb syrup/Soda/Lemon)

(Apple vinegar/Honey/Soda/Pickled ginger)

 (Honey&Lemon syrup/Soda/Lemon)

(Roasted green tea /Honey&Lemon syrup/Lemon)

(Ceylon tea/Rose&Berry syrup/Orange)

(Oolong tea/Ginger syrup/Pickled ginger)

MOCKTAILS
[Non-alcoholic cocktails]

+150 Change to COCKTAIL

SOFT DRINKS

コカコーラ

ロンドン産 トニックウォーター orジンジャービア

Coca Cola

Fever-Tree from LONDON (Tonic water or Ginger beer/200ml)

[soda pop]

600 600

680

カナダドライジンジャエール

Canada dry Ginger Ale

ヒルドン 英国王室御用達の天然水(無発砲 or微炭酸 /500ml)
HILDON/made in UK (Still or Carbonated)

[natural mineral water]

880

ALL
680

愛媛産 みかん100%

ゴールデンパイナップル 100%

From EHIME Mandarin

Pure Pineapple

青森産 りんご 100%

岡山産 無塩純トマト100%

From AOMORI Apple

From OKAYAMA Tomato

[pure juice]
The Children ALL 200



TAPAS

CEVICHE

氷締めした真蛸のセビーチェ ～青唐辛子のヴィネグレット～

甘海老のセビーチェ ～トマトクーリのソース～

ホタテと鮮魚のセビーチェ ～岩のりのビネグレット～

1,050

1.150

1,250

Octopus ceviche with green chili vinaigrette

Sweet shrimp ceviche with tomato coulis sauce

Scallop and fresh fish ceviche with seaweed vinaigrette

-COLD-
Prosciutto and soft-boiled egg potato salad
生ハムと半熟卵のポテトサラダ

620

-HOT-
Mexican nachos with guacamole and sour cream
メキシカンナチョス ～ワカモレとサワークリーム～

980

-FRITTO-
Prosciutto croquette
生ハムのコロッケ

（６ケ）780

Chickpea hummus
ひよこ豆のフムス 

620

Pulled pork tacos stewed for 8 hours
8 時間煮込んだプルドポークのタコス

 （４ケ）  880

Belgian potatoes
ベルギーポテト

620

Squid fritto (Kagoshima)

鹿児島産 小イカのフリット

750

Fish and chips
フィッシュアンドチップス

780

Red rice prawn ajillo with morethan bakery baguette
赤海老のアヒージョ ～MORETHAN BAKERYのバゲットと～

980

Oysters (Iwate) plancha
岩手産 カキのプランチャ

980

Beef tongue plancha with green mustard sauce
牛タンのプランチャ ～グリーンマスタードソース～

1,680

Freshly sliced ham and burrata cheese served with seasonal fruits
擦りたて生ハムとブラータチーズ～季節のフルーツを添えて～

2,980

Toman beef (Miyazaki) carpaccio with rucola and mushrooms
宮崎産 都萬牛のカルパッチョ
ベビールッコラと長谷川さんのマッシュルーム

2,180

鹿児島産 姫甘エビ、小イカの魚介パエリア 

広島産 牡蠣と岩のりのパエリア

小イカのイカスミパエリア

鶏肉、アサリ、ほうれん草のパエリア

都萬牛スネ肉と獅子唐のパエリア

2,100

2,180

2,280

2,480

2,680

Sweet shrimp (Kagoshima), squid and seafood

Oysters (Hiroshima) and seaweed

Squid and squid ink

Chicken,clams and spinach

Toman beef shank and shishito

PAELLA 

SIDE OF WINE

LAMMASチーズの盛り合わせ

オリーブ盛り合わせ

レーズンバター

トルティーヤチップスとサワーオニオン

さつまいもチップスとマスカルポーネ

1,680

600

600

600

650

LAMMAS cheese platter

Olive platter

Raisins butter

Tortilla chips and sour onion

Sweet potato chips and mascarpone

DINER

TOPPING

チェダーチーズ

アボガド

Cheddar cheese

Avocado
250

200

ハラペーニョ

ダブルパティ

Jalapeno pepper

Double patty
150

500

Fried egg
フライドエッグ 100

MORETHANバーガー
1,680MORETHAN burger

宮崎産都萬牛を使用したパティがジューシーなバーガー

-BURGER-

ヴィーガンバーガー
1,680Vegan burger

ニューヨークスタイルの新感覚バーガー
さまざまなスパイス、湯葉、フライドオニオン、自家製マヨネーズ

クラシックシーザーサラダ

三浦ガーデンサラダ

3種のきのこと自家製マッシュポテトのサラダ
～ポルチーニソース～

Classic caesar salad

Garden salad (Miura)

Three kinds of mushroom and mushed potato salad with porcini sauce

S 800/L 1,000

S 800/L 1,000

1,280

SALAD

SALUMERIA

680

680

620

Iberian chorizo salami aged 6 months

Iberian salchichon salami aged 6 months

Salami fuet

イベリコ豚のチョリソサラミ6ヶ月熟成

イベリコ豚のサルシチョンサラミ6ヶ月熟成

白カビのサラミ ”フェ”

-SALAMI-

980

1,980

擦りたて生ハムとサラミの盛り合わせ

擦りたてのプロシュート

擦りたてのプロシュートづくし

Freshly sliced cured ham and salami

Freshly sliced prosciutto

Freshly sliced prosciutto plate

-PROSCIUTTO-

S  1,680
L  2,100

お料理に合わせてどうぞ
モアザンベーカリー パンの盛り合わせ

MORETHAN Bakery Bread Assortment
+

600

PINCHOS

蟹味噌クリームチーズ

マッシュルームのムース

ベーコンとほうれん草のキッシュ

地鶏のレバーペースト

エビクリームと蓮根

スモークサーモンとディルクリームチーズ

ゴルゴンゾーラのムース

Crab innard and cream cheese

Mushroom mousse

Bacon and spinach quiche

Chicken liver paste

Shrimp cream and lotusroot

Smoked salmon and dill cream cheese

Gorgonzola mousse

250

250

250

250

250

250

250

MORETHAN BAKERY で朝焼きしているパンに様々な食材を合わせました。
一口サイズで色んなピンチョスをお酒と一緒にお楽しみ下さい

We’ve matched seasonal ingredients with the bread baked in the morning at MORETHANBAKERY.
Enjoy our various bite sized pinchos with drinks!

南米、ペルーで生まれた「セビーチェ」とは、魚介類に玉ねぎやトマトなどの野菜と
調味料を入れ、マリネしたシンプルな料理です。タコやえび、和の食材などと合わせた

MORETHAN オリジナルの逸品です。


